
                                                           

 

 

 

                                                                            

La seguridad de nuestros empleados, proveedores, repartidores y clientes 

es nuestra mayor prioridad. 
 

 
 

Seguimos estrictamente las recomendaciones actualizadas de las 

Autoridades Sanitarias y la Normativa de Seguridad Alimentaria. 
 

 

Ponemos a disposición de nuestros clientes gel hidroalcohólico. 
 

 

 

Proporcionamos código QR, para disfrutar de nuestra carta. 
 

 

 

Mantenemos la distancia de seguridad entre las mesas. 
  

 

 

 

 

 

 

 

 

Disponemos de mamparas de separación para garantizar la máxima 

seguridad entre los comensales. 
 

 

 

Nuestro personal utiliza guantes y mascarillas durante su turno para 

atenderte. 
 

 

 

Los cubiertos, aceite, vinagre y pan se entregan en formatos monodosis 
 

 

 

 

Nuestro personal se lava las manos con frecuencia y hace uso continuado 

de gel hidroalcohólico 
 

 

 

Se guarda la distancia de seguridad entre el personal. 
 

 

 

 

 

Lavamos el menaje, cubiertos, utillaje, etc, a temperatura superior a 60o 

 

 

 

 

 

 

Reforzamos nuestro protocolo de limpieza, añadiendo zonas sensibles de 

paso e incrementando la frecuencia de desinfección 
 


